MENU DES FETES 2023

En 3 services 39%+tx
Sf‘,rVi f]ans nos jU”S hO(’aUX en verre, avec (‘,()ll\'(‘,]'(’,l(‘,.\’ en verre
Entrées

Bocaux de 200 4 220ml | Minimum de 3 de chaque

Houmous de courge rotie au sirop d’érable et romarin, salade de
quinoa, celeri rave et poire a 'huile de truffes, graines de citrouille

Terrine de canard du Lac-Brome aux abricots faite maison, confiture
d’oignons, crotitons et verdure

Cannelloni de saumon fumé et crevettes nordiques, pamplemousse
rose, carottes et gingembre confit

Plats chauds

Bocaux de 580ml | Minimum de 3 de chaque

Médaillon de lotte sauce homardine, duo de riz blanc et sauvage cuit a
I'étuvé, tagliatelles de légumes racines

Sauté de poulet aux champignons sauvages, gratin dauphinois et légumes
glacés

Boulettes de champignons et pois caramélisées, risotto lié au jus de
carottes, creme de poireaux

Option Fromages +7$p.p

Bocal de trois fromages d'ici, craquelin aux noix, raisins

Desserts

Bocaux de 200 4 220ml | Minimum de 3 de chaque
Royal chocolat en bocal, praliné au riz souffé

Comme un Mont-Blane (mousse vanille, créeme de marron et patates
douces vanillée, chantilly, meringue) compote de fruits rouge

Perle du Japon au lait de coco, mangue caramélisée, biscuit citron
(sans oeuf)

Livraison en extra (& partir de 25$+tx)
Minimum de 6 personnes pour la livraison
Nos formules incluent I pain p.p + ustensiles en inox (2
p-p) et serviettes en papit}t}r feds*tives. Les plats sont livrés
chauds.

Formule a réchauffer par vos soins, sans pain et
ustensiles -3% + consignes remboursables

Service et vaisselle extra sur demande




